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El especialista lider en masas

Desde 1993 — Su proveedor de masa de pizza fresca congelada de calidad superior. Todos sabemos que la pizza perfecta
empieza por la base correcta. Elaboramos una masa sencilla y deliciosa con seis ingredientes magicos: harina, agua, sal,
levadura, aceite y azlcar. Con 30 anos de experiencia en produccion de masa para pizza, ayudamos a nuestros clientes a
crecer en mas de 20 paises repartidos por todo el planeta. También podemos desarrollar recetas de masa especificas por
encargo a través de nuestra solucidon de marca blanca. Como especialista lider en masas, nos comprometemos a entregar
constantemente productos innovadores y de alta calidad para ayudarle a prosperar. Ponemos nuestra experiencia, pasion
y destreza en el centro de todo lo que hacemos. {Conocemos bien la masa!

Mercados a los que abastecemos
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Restaurantes y
cadenas de pizzerias

Nuestros
productos

Marca blanca

Masa de Piazzola americana
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Mayoristas Empresas de Areas de mucho
catering transito
Las ventajas de lamasa | Nuestras garantias
fresca congelada de calidad

100%
natural
ingredients,

INGREDIENTES 100% NATURALES
Todas nuestras bolas de masa se producen sin
aditivos artificiales, sin OMG y sin grasas trans.

CONSISTENCIA
El sabor y la calidad son las mismas en todas
las bolas de masa.

Ingredientes 100%
naturales

() Sin conservantes
‘o anadidos

> . . FLEXIBILIDAD ON .
o> Masa de Piazzola italiana ‘ ) N
{é’a 1azzola ftal Ofrezca mas flexibilidad en sus menus y adaptese @ Sin OMG
facilmente a las demandas de los clientes.
B ) ) GESTION DEL TIEMPO 100% vegano
> (]
@9 Masa de Piazzola Especial Masa fresca siempre a mano. Se conserva
6 meses (congelada) tras la produccion.
REDUCCION DE COSTES e
{&9 Aderezos para pizzas Menos residuos, menos trabajo manual, sin C:;ctll(fi;;cmn BRC
maqguinas caras, mucho mas eficiente. % 8
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La coliflor se ha convertido en un producto basico en muchas cocinas. No solo esta deliciosa, ademas, es una
magnifica fuente de numerosos nutrientes. Decidimos combinar nuestras destrezas en la elaboracion de

masas y esta deliciosa verdura para crear una de nuestras innovaciones mas recientes: la masa de coliflor. ;Una
combinacion ideal! Cada vez mas personas empiezan a tomarse su salud y bienestar mas en serio. Por eso, es
importante que pueda atender a sus clientes preocupados por la salud ofreciéndoles una opcién mas ecolégica en
su mentii. Nuestra popular masa de coliflor tiene la misma calidad y texturay se prepara igual que nuestras otras
masas, pero contiene 70 gramos de verdura y un 11 % menos de calorias.

INFORMACION NUTRICIONAL POR 100 GRAMOS

Valor energético 219 kcal - 930 KJ : _‘

, . Eas
Proteinas 79 R ( :)
Hidratos de carbono 44 9 7
De los cuales, azlcares 39 ' P J
Grasas 1g A
De las cuales, saturadas 0.2g
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Durante una sesion para compartir ideas, nos preguntamos: ;cuales son las frutas o verduras que mas se
consumen? jEnseguida, llegamos a la conclusion de que el aguacate era el candidato perfecto! Puede parecer
sorprendente, pero los Paises Bajos importaron aguacates por valor de mas de mil millones de euros en 2020,
debido a que se han vuelto especialmente populares entre los mas jovenes. ;Y con razon! Su delicioso sabor
parecido al de los frutos secos, en combinacion con su suave textura, es muy apreciado. Y no olvidemos lo
saludable que es. Los aguacates estan repletos de fibra, potasio, vitamina E y saludables grasas insaturadas. Por
supuesto, teniamos que subirnos al tren del agucacate y creamos una de nuestras masas favoritas: la masa de
aguacate. Tiene un 22 % menos de hidratos de carbonoy es igual de facil de manejar que todas nuestras masas.

INFORMACION NUTRICIONAL POR 100 GRAMOS

Valor energético 260 kcal - 1097 KJ

Proteinas 6.89g

Hidratos de carbono 40g

De los cuales, azticares 18g \ -
Grasas 8¢g A

De las cuales, saturadas 14g9g

Fibra 23¢9

Sal 1.07 g
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Orange is the new snack! Las zanahorias son versatiles a la par que deliciosas. ;Fritas? ;Al horno? ;En puré?
ZEn masa de pizza? ;Si! Las zanahorias tienen muchas vitaminas, minerales y fibra que aportan beneficios para la
salud de sus clientes y la suya propia. Esla deliciosa alternativa a las bases de pizza tradicionales contiene un 11 %
menos de calorias y un 14 % menos de hidratos de carbono. Ni siquiera notara que esta comiendo hortalizas con
esta masa, que es tan magica como todas nuestras masas.

INFORMACION NUTRICIONAL POR 100 GRAMOS

Valor energético 232 kcal - 983 KJ
Proteinas 6.99
Hidratos de carbono 45¢g
De los cuales, azlcares 449
Grasas 29
De las cuales, saturadas 049
Sal 0.99¢g
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En nuestras modernas instalaciones de Amstelveen, no solo producimos nuestra propia marca de masa Piazzola.
ZQuiere crear su propia receta de masay vender sus productos con su propia marca? Tenemos la solucion ideal:
la marca blanca.

¢ Quiere empezar la produccion de su propia masa madre? jHacerse con el mercado de bases de pizza sin gluten?
Sea cual sea la variedad de masa que tenga en mente, cuente con nosotros. Con toda nuestra experiencia, nuestra
modernisima fabrica y una amplia capacidad de produccion, las posibilidades son infinitas. La flexibilidad de nuestro
proceso de produccidn nos permite crear la masa personalizada perfecta y no solo eso: también podemos suministrar
cualquier cantidad de masa fresca congelada. Juntos, perfeccionaremos sus ideas a su entera satisfaccion. Destaque
sobre sus competidores con un sabor Unico propio, trabajando con un solo proveedor, y promocione su marca con su
propio disefio de envase para sus productos. jNos encantaria hacer de su suefio nuestra mision!

Ventajas de una marca blanca

Sabor Un mismo proveedor Imagen
/4 )
unico para todo de marca
Con nuestra masa de marca blanca, Nos ocupamos de todo: los El disefio de los envases y
tendra el éxito de sus productos ingredientes de buena calidad, embalajes de sus productos
al alcance de la mano. Nuestras el perfeccionamiento de la receta proporciona una fuerte identidad
destrezas son la base, pero usted y la produccion y la entrega de su de marca y contribuye
tiene la Ultima palabra sobre su masa de marca blanca. Asi, usted positivamente a aumentar
receta personal y exclusiva. podra dedicarse tranquilamente la confianza en su producto.

a sus Negocios.
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